GQ-Bayern Rezepte

APFELKUCHERL IM WEISSBIERTEIG

Zutaten (fiir 4 Personen)

4 geschite Apfel, 300 g Mehl, 3 Eier, Salz,
Zucker, Zimt, 200 ml WeiBbier, Ol zum Aus-
backen

Zubereitung (ca. 30 Min.)

Das Mehl in eine grofle Schiissel sieben. Die Eier zugeben und verriihren. Das Bier unterriihren, mit
Salz und Zimt abschmecken.

Die Apfel schilen und die Kerngehiuse ausstechen. Dann in ca. 1 cm dicke Scheiben schneiden. Das
Ol in einer hoheren Pfanne erhitzen. Eine Apfelscheibe in den Bierteig tauchen, etwas abtropfen lassen
und im heiBen Ol auf beiden Seiten goldbraun backen. Die restlichen Apfelscheiben genauso verarbei-
ten. Die fertigen Kiicherl zum Entfetten auf ein Stiick Kiichenkrepp legen. Eine Mischung aus Zucker
und Zimt herstellen und damit bestreuen.

Tipp: Dazu passen Vanilleeis und Sahne hervorragend.



