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Kirschen
zu Ziegenkase
mit Honig




Zutaten

Fiir 2 Scheiben Brot

2 Scheiben
Sauerteigbrot
(frisch oder
vom Vortag)

1 kleine Rolle

Ziegenfrischkdse

200 g Kirschen
entsteint und

halbiert
1-2 TL flissiger Honig
2-3 Sténgel
Thymian nach
Geschmack

Salz & Pfeffer

Viele der Produke siud wit dew
Siegel ,Gepriiffe Qualitat Bayern”

lw Elnzelhandel erhélilich.

Kirschen zu
Ziegenkise mit Honig

Zubereitung

4. Die Kirschen waschen, entsteinen und
halbieren.

2. Den Honig in einer warmen Pfanne auf-
|6sen, dann die Kirschen darin etwa
5 Minuten dinsten, bis eine dickfllissige
Sol3e entsteht. Die Kirschen sollten dabei
noch etwas Biss behalten.

3. Das Brot wahrenddessen im Toaster oder
auf dem Grill goldbraun résten.

4. Den Frischkase groRzlgig auf dem noch
warmen Brot verstreichen.

5. Zum Schluss die warmen Kirschen darauf
anrichten, salzen und pfeffern und mit
frischem Thymian dekorieren.

Tigp:

Als Vorspeise fur einen sommerlichen Grill-
abend macht das Ganze richtig was her. Und
falls Kirschen Ubrig bleiben, schmecken sie als
Nachtisch tber einer Kugel Vanilleeis.






