Qualitatssicherungssystem mit regionalem Herkunftsnachweis ,Gepriifte Qualitat — Bayern“

Uber den gesetzlichen Standards liegende Leistungsinhalte fiir den Produktbereich

Brotgetreide

Stand: 27.12.2021

Merkmale

Gesetzliche
Anforderungen

Anforderungen von
Geprifte Qualitat - Bayern

Grund fiir hohere
Anforderungen

Uberpriift durch
Kontrolle

Qualitatskriterien
Brotgetreide

Interventionsbedingungen
Weizen:

e Rohprotein 11 %

e Sedimentationswert 22 ml
« Fallzahl 220 sec.

Geforderte Qualitatskriterien fiir Mehl
entsprechend verwendeter Kulturart im
Dokument ,Positivliste Brotgetreide’

e Feuchtegehalt (%)

Fallzahl (sec.)
Rohproteingehalt (%)
Sedimantationswert (ml)
Amyloeinheiten (sec.)
Verkleisterungstemperatur (°C)
Mykotoxingehalt (%)
Hektolitergewicht (kg)
Auswuchs

Schélausbeute (%)

Sicherstellung ausreichender
Verarbeitungsqualitat
(Produktqualitat)

Probenahme und
Laboranalysen

Ausbringung von
Klarschlamm

Erlaubt
(bei Einhaltung vorgegebener
Grenzwerte)

Verboten:

e Einsatz gewerblicher, kommunaler,
industrieller Kldrschlamme

e auf allen Betriebsflachen

e in den letzten 5 Jahren

Vorbeugende MalRnahme zum
Ausschluss moglicher Risiken
(Prozessqualitat)

Buchpriifungen vor Ort
(Nahrstoffvergleich,
Lieferscheine, Rechnungen)

Bioabfille (inkl.
Komposten) sowie von
Garsubstraten aus Nicht-
NaWaRo-Anlagen

Erlaubt (bei Einhaltung
vorgegebener Grenzwerte)

Kein Einsatz von

o gewerblichen, kommunalen, industriel-
len Bioabfallen (inkl. Komposten),

« Garresten aus Nicht-NaWaRo-Anlagen'

Ausnahmen:

Riickstiande/ Reste aus der

o Kartoffel-, Mais-, Reisstarkeherstellung

e Zubereitung/ Verarbeitung von Obst,
Gemiise und Brotgetreide,

Vorbeugende, freiwillige
MaRnahme zum Ausschluss
moglicher Risiken
(Prozessqualitat)

Buchpriifungen
(Nahrstoffvergleich,
Lieferscheine, Rechnungen)
vor Ort

1 EEG 2009 Anlage Il Nr. 1 (Erneuerbare-Energien-Gesetz)
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,Geprifte Qualitdt — Bayern“: Leistungsgegeniberstellung fiir den Produktbereich Brotgetreide

Merkmale

Gesetzliche
Anforderungen

Anforderungen von
Geprifte Qualitat - Bayern

Grund fiir hohere
Anforderungen

Uberpriift durch
Kontrolle

e Konservenfabrikation,

e Obst-, Brotgetreide- und
Kartoffelschlempen

e der Zuckerherstellung

bzw.

e Ausbringung nur nach schriftlicher
Genehmigung durch den Lizenznehmer
auf Basis einzelbetrieblicher Prifung

RegelmaRige
Bodenuntersuchungen

e Grundbodenuntersuchungen?
Stickstoff (N) > 1x/ Jahr oder
entspr. Diingeempfehlung
des Landesrechts

e Phosphor (P) 2 1x/ 6 Jahre

Grundbodenuntersuchungen > 1x/ 6
Jahre fir

e Kalium (K)

e Magnesium (Mg)

e Phosphor (P)

e pH-Wert

Genauere Bodenanalyse fir
eine gezieltere Diingung
(Produkt,-Prozessqualitat)

Buchpriifungen vor Ort
(Analyseergebnisse)

Kontrollsystem

Riickverfolgbarkeit?
kein Kontrollsystem
vorgeschrieben

Verpflichtendes, dreistufiges Kontroll-

system mit hoher Kontrolldichte:

e Eigenkontrollen (einschlieBlich Doku-
mentation),

e Kontrolle durch unabhéngige Prifein-
richtungen,

e staatliche Systemkontrolle

Ubergeordnete MaRnahme zur
Systemabsicherung
(Prozessqualitat)

Akkreditierung der Zertifizie-
ungsstellen (DAkks?) und ihre
Zulassung durch die GQ-Sys-
temkontrolle

Privatwirtschaftliche
Priifeinrichtung

Keine spezifischen gesetzlichen
Regelungen

Akkreditierung > von akkreditiert
o Zertifizierungsstellen
e Laboratorien

Beleg der fachlichen Kompe-
tenz und Unabhangigkeit der
Prifeinrichtung
(Prozessqualitat)

Zulassung der
Prifeinrichtungen bei
Vorliegen der Akkreditierung
durch Programmtrager

2 EU Richtlinie 91/676/EWG Art. 4 und Art. 5 sowie die DUV §(3)2 und §4 (4) Stand: 01.05.2020
3 EG Nr. 178/2002 Allgemeinen Grundsitze und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Europiischen Behérde fiir Lebensmittelsicherheit und zur

Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit inkl. Durchriihrungsverordnung
4 Deutsche Akkreditierungsstelle GmbH
5> DIN EN ISO/IEC 17065 Konformititsbewertung - Anforderungen an Stellen, die Produkte, Prozesse und Dienstleistungen zertifizieren
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