Qualitatssicherungssystem mit regionalem Herkunftsnachweis ,Gepriifte Qualitat — Bayern“

Uber den gesetzlichen Standards liegende Leistungsinhalte fiir den Produktbereich

Eier

Stand: 27.12.2021

Merkmale Gesetzliche Anforderungen von Grund fiir hohere Uberpriift durch
Anforderungen Gepriifte Qualitit -Bayern Anforderungen Kontrolle
Eiqualitit VO (EG) Nr. 589/2008:
Luftkammerhdhe bei Eiern
e der Giteklasse A< 6 mm. in Packstellen (inkl. Erzeugerpackstellen)
o der Gltekasse Extra<4 mm. |e <4mm
Toleranz fiir Qualitdtsmangel:
e Packstelle-Stufe: In Packstellen (inkl. Erzeugerpackstellen)
Glteklasse A< 5 %. e < 3% Schmutz- und Knickeianteil
. arldere Vermarktungs-Stufen: | ¢ < 11 Stlck/ 360er Gebinde Selbstkontrolle, Probeziehung
Glteklasse A< 7 %. . - P
. Sicherung der Produktqualitdt | durch zertifizierte
Gewichtsklassen
Kontrollstellen
e XL L M,S e XL, LLM
e SnurinExtragebinden
Eiklar
e durchsichtig e durchsichtig
Zusatzanforderung
e Median der Gallertartigkeit des Eiklars
bei frischen Eiern = 70 Haugh Units
(Toleranzbereich: — 8 Haugh Units)
Einsatz Keine Verbot Vorbeugende MalRnahme zum | Dokumentenpriifung, Vor-Ort-
fischmehlhaltiger spezifischen gesetzlichen der Verfutterung fischmehlhaltiger Ausschluss moglicher Risiken Kontrolle
Futtermittel Vorgaben Mischfuttermittel (Produktqualitat)

Futtermittelqualitdt

Futtermittelqualitat gemal
allgemeinen gesetzlichen
Vorgaben [LFGB]

VO (EG) Nr. 183/20052] sowie
GflSalmoV3

Einbeziehung der Futtermittel in ein um-
fassendes QMS* mit zusatzlichen, iber die
gesetzlichen Vorgaben hinausgehenden
Beprobungen der Futtermittel

Vorbeugende MalRnahme zum
Ausschluss moglicher Risiken
(Prozessqualitat)

Dokumentenpriifung (QMS*
der Futtermittel-Lieferanten);
Beprobung/ Analyse der
Futtermittel gemaR
Analyseplan (Laborbefunde)

Einsatz von NSP>-
Enzymen

Keine spezifischen gesetzlichen
Vorgaben

Einsatz von NSP2-Enzymen bei der Ver-
fUtterung von Triticale, Roggen oder
Gerste

Trockener Kot, Reduzierung von
Schmutzeiern, geringere NHs-

Dokumentenprifung,
Futteranalysen
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,Geprifte Qualitdt — Bayern“: Leistungsgegeniberstellung fiir den Produktbereich Eier

Merkmale

Gesetzliche
Anforderungen

Anforderungen von
Geprifte Qualitat -Bayern

Grund fiir hohere
Anforderungen

Uberpriift durch
Kontrolle

(Ammoniak) Emissionen
(Umwelt, Produktqualitat)

Salmonellenkontrolle
im Legebetrieb

VO (EG) 2160/2003 inkl. DVO
1168/2006: RegelmaRige Kot-
und Staubuntersuchungen

Salmonellenuntersuchung anhand
zusatzlicher Stichprobe von jeweils 10
Eiern pro Quartal

MaRnahme zur Reduktion
humanpathogener Keime an
Eiern

Probeziehung durch zertifi-
zierte Kontrollstellen im
Legebetrieb

Tierarztliche
Bestandsbetreuung

Keine spezifischen gesetzlichen
Vorgaben sowie GflSalmoV?

Der Tierbestand muss regelmaRig
tierdrztlich betreut werden

Beitrag zur Tiergesundheit

Dokumentenprifung
(Betreuungsvertrag, Einhaltung
vertraglicher Vereinbarungen),
Vor-Ort-Kontrolle

Ausbringung von
Klarschlamm

Erlaubt
(bei Einhaltung vorgegebener
Grenzwerte)

Verboten:

e Einsatz gewerblicher, kommunaler,
industrieller Klarschlamme

e auf allen Betriebsflachen

e in den letzten 5 Jahren

Vorbeugende MalRnahme zum
Ausschluss moglicher Risiken
(Prozessqualitat)

Buchpriifungen vor Ort
(Nahrstoffvergleich,
Lieferscheine, Rechnungen)

Kontrollsystem

Riickverfolgbarkeit®
Kein Kontrollsystem
vorgeschrieben

Verpflichtendes, dreistufiges Kontroll-

system mit hoher Kontrolldichte:

e Eigenkontrollen (einschlieBlich Doku-
mentation),

e Kontrolle durch unabhéngige Prifein-
richtungen (inkl. Riickstandsanalytik bei

Futtermitteln),
e staatliche Systemkontrolle

Ubergeordnete MaRnahme zur
Systemabsicherung
(Prozessqualitat)

Aufeinander aufbauendes
Kontrollsystem

Privatwirtschaftliche
Priifeinrichtungen

Keine spezifischen gesetzlichen
Vorgaben

Akkreditierung nach 1ISO/IEC 17065 von
o Zertifizierungsstellen
e Laboratorien

Beleg der fachlichen Kompetenz
und Unabhéangigkeit von Prif-
einrichtungen (Prozessqualitat)

Akkreditierung der Zertifizie-
rungsstellen (DAkks’) und ihre
Zulassung durch die GQ-
Systemkontrolle

! Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch

2 Vorschriften fir die Futtermittelhygiene,

3 Geflugel-Salmonellen-Verordnung der Fassung vom 17. Januar 2014 (BGBI. | S. 58), zuletzt gedndert durch Artikel 6 der VO vom 19. November 2019,

4 Qualitdtsmanagement-System nach DIN EN I1SO

5 Nicht-Starke-Polysaccharide (NSP)

5 EG Nr. 178/2002 Allgemeinen Grundsitze und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Europiischen Behérde fiir Lebensmittelsicherheit und zur
Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit sowie ihre Durchriihrungsverordnung (EU) Nr. 931/2011 zu Rickverfolgbarkeitsanforderungen an Lebensmittel

tierischen Ursprungs

7 Deutsche Akkreditierungsstelle GmbH

Seite 2 von 2




