Quialitatssicherungssystem mit regionalem Herkunftsnachweis
"Geprufte Qualitat - Bayern™

Uber den gesetzlichen Standards liegende Leistungsinhalte fiir den
Produktbereich ,,Masthihnchen und Masthihnchenfleisch sowie Puten und Putenfleisch®

Stand: 31.12.2012

Anforderungen von Hohere Anforderungen Uberpruft durch

Merkmale Gesetzliche Grundlagen Geprufte Qualitat Warum Kontrolle
Futtermittel-Lieferanten missen
Qualititssicherungssystem | Keine gesetzliche Einbindung der (IjEinbinciung dgr Futtermittel in Vorbeugenﬁle, freiv'\'/illl.igke] Ma[&qihme sbich _ai\_m Qual(ijté’gsshicherq'r[lgg;system
fiir Euttermittel Futtermittel as umfassende zum Aussc uss moglicher Risiken eteiligen und sich gemaf den
Qualitatssicherungssystem (Prozessqualitat) Programmbedingungen
kontrollieren lassen
Verbot der Verfltterung Vorbeugende MalRhahme zum Dokumentenpriifung, Vor-Ort-
Futtermittel Futtermittelverordnung fischmehlhaltiger Ausschluss méglicher Risiken Kontrolle '
Mischfuttermittel (Prozessqualitét)
Bei Masthdhnchen
Begrenzung der Keine gesetzliche Vorgabe Bei Masthédhnchen maximal 12.4 | Vermeidung von Futteranalysen
Energiekonzentration im ME (MJ/kg) im Starter Verdauungsstorungen, Tiergesundheit
Starter
Bei Masthdhnchen Einsatz von
NSP-Enzymen als Trockenere Einstreu, weniger
Einsatz von NSP- Keine gesetzliche Vorgabe Futterzusatzstoff bei Behandlungen gegen Kokzidiose, Dokumentenpriifung,
Enzymen Getreideanteilen tiber 50 % in der | saubere Schlachtkdrper, weniger Futteranalysen
Ration, bei Puten ab Phase 3 (6. | Brustblasen (Produktqualitat)
Lebenswoche)
Einhaltung der
Bundeseinheitlichen Eckwerte im
Rahmen der freiwilligen
Keine speziellen gesetzlichen VVorgaben Vereinbarung zur Haltung von . .
Haltung Mastputen, maximal zuléssige Artgerechte Tierhaltung, Tierschutz Vor-Ort-Kontrolle

bei Puten Aufstallungsdichte 5 % unter den

Eckwerten bei Puten, zusétzliche
Zwangsluftung bei Puten in
Offenstéllen
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Merkmale

Gesetzliche Grundlagen

Anforderungen von
Geprufte Qualitat

Hohere Anforderungen
Warum

Uberpruft durch
Kontrolle

Serviceperiode, Reinigung
und Desinfektion

Keine gesetzliche Vorgabe

Mindestens 7 Tage
Serviceperioden zwischen zwei
Mastdurchgéngen, Reinigung und
Desinfektion nach jedem
Mastdurchgang ausschlielich mit
DVG gelisteten und gepriften
Mitteln

Reduktion des Keimdruckes und damit
des Einsatzes von Chemotherapeutika,
Minimierung des Riickstandrisikos
(Produktsicherheit)

Dokumentation des Einkaufs,

Kontrolle der Mastdauer und der
Abstande zwischen Durchgéngen
durch zertifizierte Kontrollstellen

Ausbringung von
Kléarschlamm

Erlaubt (bei Einhaltung vorgegebener
Grenzwerte und Hochstmengen)

Verbot der Ausbringung von
gewerblichen, kommunalen und
industriellen Klarschlammen auf
die landwirtschaftlichen
Betriebsflachen

Vorbeugende, freiwillige Mainahme
zum Ausschluss moglicher Risiken
(Prozessqualitat)

Buchprufungen
(Néahrstoffvergleich) vor Ort

Kontrollsystem

Seit Inkrafttreten des EU-Hygienepakets
zum 01.01.2006 sind
Lebensmittelunternehmer zu
Eigenkontrollen und Dokumentation
verpflichtet

Verpflichtendes dreistufiges
Kontrollsystem mit hoher
Kontrolldichte: Eigenkontrolle
(einschlieBlich Dokumentation),
Kontrolle durch unabhéngige
Prifeinrichtungen, staatliche
Kontrolle der Kontrollen

Ubergeordnete MaRnahme zur
Systemabsicherung (Prozessqualitét)

Aufeinander aufbauendes
Kontrollsystem

Freiwillige
Kontrolleinrichtungen

Keine gesetzliche Vorgabe

Zertifizierungseinrichtung nach
DIN EN 45011 akkreditiert

Beleg der fachlichen Kompetenz und
Unabhangigkeit der
Zertifizierungsstellen
(Prozessqualitat)

Zulassung der Zertifizierungsstelle
bei Vorliegen der Akkreditierung
durch Programmtréger
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